


A mediados del siglo XX Don Jorge García de la Peña
fundó una empresa vitivinícola para cultivar las más de 300
hectáreas de viñedos de su propiedad. Fue gran amante del
campo y del vino. Gran parte de su vida la dedicó a cuidar
la calidad de sus tierras y a producir vinos con señas de
identidad propias. Su proyecto es en la actualidad el Grupo
Empresarial García de la Peña, que cuenta con Bodegas
García de la Peña para la elaboración del vino, y con Bodegas
Peña del Valle para la crianza, embotellado y comercialización
de los caldos. Ambas empresas utilizan exclusivamente las
uvas procedentes de las tierras del Grupo, situadas en la
Comarca de Tierra de Barros, en el sur-oeste de
Extremadura.

In the middle of  the 20th Century, Jorge García de la Peña
founded a wine-growing business in order to cultivate over
300 hectares of  vineyards of  his property. A lover of  the
country and its wines, he dedicated a great part of  his life
to the care of  the quality of  his land to produce a wine of
singular characteristics. At present, his proyect is continued
under the Familly Holding Group García de la Peña, which
includes Bodegas García de la Peña for the elaboration of
the wine and Bodegas Peña del Valle for the ageing, bottling
and commercialization of  the wines. Both firms use only
and exclusively the grapes from the vineyards belonging to
the Group, which are located in the Region of  Tierra de
Barros, in the south-west of  Extremadura.
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Los viñedos del Grupo se localizan en dos diferentes

fincas: Finca Don Rodrigo (200 ha.) y Finca El Cubillo

(100 ha.). Don Rodrigo cuenta con un microclima

provocado por la orientación norte-sur de un arroyo y una

altitud de mas de 400 metros sobre el nivel del mar.

La composición singular de sus tierras arcillosas,

sedimentarias y de pizarra, y la particular profundidad del

suelo, hacen que el cultivo de la vid en esta finca favorezca

la obtención de excelentes caldos con una personalidad

que los diferencia del resto de la comarca. El Cubillo está

localizado en plena vega del río Guadajira; cuenta con un

clima ligeramente mas templado y unas tierras frescas de

canto rodado y arena que propician, en determinadas

variedades, una exquisita calidad de uva.

La bodega esta situada en medio de los viñedos del pago

Don Rodrigo. Esta intencionada ubicación impide la

oxidación y contaminación de la uva en su corto traslado,

favoreciendo que éstas lleguen casi intactas a la bodega sin

perder ni una sola de sus propiedades. Peña del Valle es

una bodega enfocada y diseñada por y para crear vinos de

alta expresión, funcional y moderna. Cuidadosamente

estudiada para que la tecnología y la ciencia enológica más

vanguardista, convivan en perfecta armonía con la tradición.
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The vineyards belonging to the Group are located on two

different estates: Estate Don Rodrigo (200 ha.) and Estate

El Cubillo (100 ha.). Don Rodrigo has a microclimate

produced by the north-south direction of  a creek and by

an altitude of  400 meters above sea-level. The singular

composition of  the land, clayey and sedimentary with some

slate soil; and the particular deepness of  the soil favour a

harvest of  grapes with characteristics different to the rest

of  the Region. El Cubillo situated in the middle of  the

fertile plain of  the river Guadajira, it has a slightly more

temperate climate and a cool land of  pebbles and sand

which favour, in certain varieties, an exquisite quality of

grapes.

The winery is situated in the middle of  the Don Rodrigo

estate. The site was deliberately selected because some of

the more delicate grapes can suffer oxidation and

contamination while being transported over long distances

from the vineyard to the winery. Thus the quality of  the

grapes is not compromised as they only have to travel a

short distance. Peña del Valle winery is focused on creating

functional, modern wines of  high expression. Carefully

designed so that latest technology and the ultimate

oenological science, can live in perfect harmony with

tradition.
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Peña  de l  Va l l e
Denominación: “Vendimia Seleccionada” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Tipo de Vino: Tinto Crianza - Cosecha Propia.

Variedades: 55% Syrah, 25% Tempranillo y

20% Cabernet-Sauvignon.

Crianza: Envejecido durante más de ocho

meses en barricas nuevas de roble americano

y 18 meses de redondeo en botella.

Nota de Cata: Color rojo cereza intenso con

ribetes amoratados. En nariz destaca un

agradable carácter floral. Hay aromas de frutas

desecadas y en el fondo hay ricas notas

balsámicas del monte bajo mediterráneo. Las

maderas no interfieren en el conjunto. Es seco

y maduro.

Servicio: 16-18º C.

Denomination:  “Selected Vintage” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Type of Wine: Red wine - Crianza.

Variety: 55% Syrah, 25% Tempranillo and

20% Cabernet-Sauvignon.

Ageing: It has been aged in new American

oak barrels for more than eight months and

left to rest in bottle for another eighteen months.

Tasting Note: A dry mature wine; intense

Cherry-red color with purple edges. An

agreeable nose with floral character, aromas

of dissected fruit and a rich balsamic note

reminiscent of the rolling Mediterranean

countryside. The flavor of the wood enhances

rather than dominates.

Service: 16-18º C.

Crianza

Denominación: “Vendimia Seleccionada” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Tipo de Vino: Tinto - Cosecha Propia.

Variedades: 55% Syrah, 25% Tempranillo y

20% Cabernet-Sauvignon.

Crianza: Envejecido durante más de tres

meses en barricas nuevas de roble americano

y redondeado en botella durante cinco meses.

Nota de Cata: Color rojo granate con intensos

aromas florales  bien  conjuntado con maderas

nuevas, muy estructurado en boca con un

postgusto muy largo y agradable.

Recomendado para carnes, caza, estofados,

ibéricos y quesos maduros.

Servicio: 16-18º C.

Denomination: “Selected Vintage” -

D.O.  Ribera del Guadiana.

Type of Wine:  Red wine - Roble.

Variety:  Coupage 55% Syrah, 25%

Tempranillo and 20% Cabernet-Sauvignon.

Ageing: It has been aged in new American

oak barrels for more than four months and

left to rest in bottle for another five months.

Tasting Note: Red maroon color with intense

floral nose good combine with new wood, very

structured in mouth with a very long and

pleasant bouquet aftertaste. Recommended

with meats, game, stewed, braised, Iberian

pig meets and matured cheeses.

Service: 16-18º C.

Roble

Denominación: “Vendimia Seleccionada” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Tipo de Vino: Tinto joven - Cosecha Propia.

Variedad: 100% Syrah.

Nota de Cata: Intenso color violá'e1ceo

cardenalicio con aromas a flores y frutas rojas,

muy estructurado en boca, carnoso, sabroso,

redondo y con un postgusto largo y agradable.

Recomendado para carnes, caza, estofados,

arroces y quesos maduros.

Servicio: 16-18º C.

Denomination:  “Selected Vintage” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Type of Wine: Red young wine.

Variety: 100% Syrah.

Tasting Note: Intense purplish color with floral

and red fruit nose. Very structured in mouth,

fleshy, delicious, great and with a long and

pleasant bouquet aftertaste. Recommended

with meats, game, stewed, braised, Iberian

pig meets and matured cheeses.

Service: 16-18º C.

Syrah

Denomination: “Selected Vintage” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Type of Wine: Red young wine.

Variety: 100% Tempranillo

Tasting Note: Intense violet. Tasty, fruity, with

character; good nose of nice intensity, mature

red and red fruits, fresh aroma. With structure,

meaty but st i l l  soft,  excellent body.

Service: 16-18º C.

Denominación: “Vendimia Seleccionada” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Tipo de Vino: Tinto Joven - Cosecha Propia

Variedades: 100% Tempranillo

Nota de Cata: Color violáceo intenso.

Sabroso, afrutado y con carácter, taninos

frutosos. Nariz de buena intensidad, frutos

rojos maduros y aroma fresco. Con excelente

estructura, con cuerpo pero muy suave en

boca.

Servicio: 16-18º C.

Tempranillo

Denomination: “Selected Vintage” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Type of Wine: White young wine.

Variety: 100% Sauvignon-Blanc.

Tasting Note: Brilliant pale color with green

reflects. Tropical fruit nose, pineapple, green

apple, and citric. Equilibrated, tasty and

persistent in mouth. Recommended with fishes,

sea food, rice and appetizers.

Service: 8-10º C.

Denominación: “Vendimia Seleccionada” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Tipo de Vino: Blanco Joven - Cosecha Propia.

Variedad :  100% Sauvignon-Blanc.

Nota de Cata: Color pálido brillante con reflejos

verdosos, aromas a frutas tropicales, piña,

manzana verde y cítricos; equilibrado, gustoso

y persistente en boca. Recomendado para

pescados, mariscos, arroces y aperitivos.

Servicio: 8-10º C.

Sauvignon-Blanc

www.penadelvalle.es





Reserva

Denomination:  “Selected Vintage” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Type of Wine: Red wine Reserva - Selección

Varieties: 50% Cabernet-Sauvignon and 50%

Tempranillo

Ageing: It has been aged in French oak barrels

for twenty six months and left to rest in bottle

for another fourteen months.

Tasting Note: Ruby red with purple edges. A

rich and penetrating nose touched with spicy

balsamic aromas and a hint of mint and cloves.

Fine balance in the mouth, a complex structure,

hot and beefy with well rounded tannins. The

wine has plenty of length leaving sensations of

new lightly charred wood, and an agreeable

aftertaste of liquorice and mocha.

Service: 16-18º C.

Denominación: “Vendimia Seleccionada” -
D.O. Ribera del Guadiana.

Tipo de Vino: Tinto Reserva Selección
“Cosecha Propia”.

Variedades: 50% Cabernet-Sauvignon y
50% Tempranillo

Crianza: Envejecido durante más de veinte
seis meses en barricas de roble francés y
catorce meses de redondeo en botella.

Nota de Cata: Rojo picota cubierto con ribetes
cardenalicios. Intenso y franco de nariz rico en
aromas balsámicos y especiados, destacando
la menta y el clavo. Nariz limpia y penetrante.
Equilibrado en boca, cálido y carnoso.
De buena estructura, con tanino amable y con
amplio paso de boca, deja sensaciones de
madera limpia, tostados y ligeros torrefactos,
con agradable postgusto de café y suave
regaliz.

Servicio: 16-18º C.

Crianza

Denomination:  “Selected Vintage” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Type of Wine: Red wine Crianza - Selección.

Varieties: 50% Cabernet-Sauvignon and 50%

Tempranillo

Ageing: It has been aged in French oak barrels

for more than eight months and left to rest in

bottle for another sixteen months.

Tasting Note: Ruby red with purple edges. A

rich and penetrating nose touched with spicy

balsamic aromas and a hint of mint and cloves.

Fine balance in the mouth, a complex structure,

hot and beefy with well rounded tannins. The

wine has plenty of length leaving sensations

of new lightly charred wood, and an agreeable

aftertaste of liquorice and mocha.

Service: 16-18º C.

Denominación: “Vendimia Seleccionada” -
D.O. Ribera del Guadiana.

Tipo de Vino: Crianza Selección “Cosecha
Propia”.

Variedades: 50% Cabernet-Sauvignon y 50%
Tempranillo

Crianza: Envejecido durante más de ocho
meses en barricas de roble francés y dieciséis
meses de redondeo en botella.

Nota de Cata: Rojo picota cubierto con ribetes
cardenalicios. Intenso y franco de nariz rico
en aromas balsámicos y especiados,
destacando la menta y el clavo. Nariz limpia
y penetrante.
Equilibrado en boca, cálido y carnoso. De
buena estructura, con tanino amable y con
amplio paso de boca, deja sensaciones de
madera limpia, tostados y ligeros torrefactos,
con agradable postgusto de café y suave
regaliz.

Servicio: 16-18º C.

Chardonnay

Denomination: “Selected Vintage” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Type of Wine: White wine – Selección.

Variety: 100% Chardonnay

Tasting Note: Intense Chardonnay bouquet

of apple, peach, fennel and exotic fruit (guava,

passion fruit) with a discrete mineral

background. On the palate the wine is complex

with rich mouth filling fruit and a long crisp

clean finish. Serve together with pastas,

shellfish and soft cheeses.

Service: 8-10º C.

Denominación: “Vendimia Seleccionada” -

D.O. Ribera del Guadiana.

Tipo de Vino: Blanco joven “Cosecha Propia”.

Variedad: 100% Chardonnay.

Nota de Cata: Intenso aroma varietal de

manzana, melocotón, hinojo y frutas exóticas

(guayaba, fruta de la pasión) sobre un discreto

fondo mineral. Paladar amplio, graso, con un

paso limpio y fresco que desemboca en un

posgusto ligeramente almibarado. Pastas,

mariscos, quesos suaves.

Servicio: 8-10º C.

Gewürztraminer

Denomination: “Selected Vintage” -

 Vino de la Tierra de Extremadura.

Type of Wine: White wine – Selección.

Variety: 100% Gewürztraminer.

Tasting Note: "Gewürz" means spicy, and its

characteristic is amply present in this wine.

The bouquet is complex and exuberant, full of

tones of honey and flowers (roses). On the

palate it is chewy, with sweet nuances showing,

especially in its aftertaste although the wine is

dry. Macedonias, strong cheeses and foie-

gras.

Service: 8-10º C.

Denominación: “Vendimia Seleccionada” -
Vino de la Tierra de Extremadura.

Tipo de Vino: Blanco Joven “Cosecha Propia”.

Var iedad:  100% Gewürz t ram ine r .

Nota de Cata: Marcado carácter especiado
("Würzig", en alemán). Su abanico aromático
es amplio y exuberante, lleno de matices
amielados y florales. En boca es untuoso y
aterciopelado, destacando elegantes aromas
de rosa y especias que desembocan en un
final sedoso y envolvente. Es ideal como
aperitivo y armoniza igualmente con quesos
fuertes, macedonias y platos exóticos.

Servicio: 8-10º C.

Suer te  de l  Rey
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